Cafté & Bar

unsere Speisen & Getrinke

SCHON, DASS DU DA BIST




FRUHSTUCK

Allergene und Zusatzstoffe kdnnen auf Nachfrage eingesehen werden

unier

FRUH
STUCKS
ANGEBOT

Little Italy 5,20

Cappuccino oder Café Latte &
Cornetto/Croissant

Buntes Allerlei

Wurst, Schinken, Kdase, etwas
SUf3es (Marmelade, Honig oder
Nutella), Butter, 1 Aufstrich
nach Wahl & 2x Gebdack

1 Person 11,90
2 Personen 21,80

2 auf einen Streich 5,20

Verschiedene Aufstriche & 1x
Gebdack

Swiss connection - 6,50
Bircher Musli

Eierlei auf Avocado 7,80

Gerostetes  Brot, smashed
Avocado, Spiegelei und
Cherrytomaten fein gewUrzt

Fruchtschock 5.20
Bunter Obstsalat mit
Naturjoghurt und Crunchi-
MuUsli

Frohstickscocktail 750
Fruit Punch

Zitronen-, Orangen-,
Maracuja- und Ananassaft,
Grenadine

Eina an der, Waffel .

Hausgemachte
belgische Waffel mit...

... Puderzucker 400

... Schoko- oder 5,50
Fruchtsofle

... Schoko - 6,00
Banane & Nusskrokant

... frischem Obst 6,00
der Saison

+ Sahne 0,50



FRUHSTUCK

Allergene und Zusatzstoffe kdnnen auf Nachfrage eingesehen werden

meh fiir
DEIN
FRUH
STUCK

BIO-FruhstUcksei 1,80

BIO-RUhrei 4.80
(aus 3 Eiern)

Kleiner Obstsalat 3,00

Croissant

Pain au Chocolat
Butterbrezel
Brezel
Kérnersemmel

Semmel

Hausgemachter
Fruchtaufstrich

Regionaler Honig

O-Saft 0,21

TNiiali .

Kleines Bircher MuUsli

Kleiner Naturjoghurt mit
Crunchi-MUsli und Frichten

Guten Appetit!

2,10
2,10
2,10
1,50
1,50

0,90

0,90

0,90

5,80




GETRANKE

Allergene und Zusatzstoffe kdnnen auf Nachfrage eingesehen werden

Allohobfrei

Saft-/Fruchtschorle

Apfel/Orange
0,4 3,80
0,2 2,20

Orangen Direktsaft

0,4 6,40
0,2 5,80

Burkhardt Spritzer 0,33 3.50
Maracuja/Johannisbeere/Ingwer/

Rhabarber...
Urlauer

Brauner Schbrudl 0,5 3,80
Gelber Schbrudl 0,5 380

Afri Cola/Cola light 0,33 3,50

Bluna 0,33 3,50
Paulaner Spezi 0,33 3,50

Henry's 0,2 3,20
Tonic/Bitter Lemon/Ginger Ale

Mineralwasser 3,50
Krumbacher Gourmet
medium/still 0,5

Tafelwasser
0,4 2,60
0,2 1,50

But first Coffee!

Alle Kaffeespezialitdten auch
koffeinfrei méglich!
Milchalternativen:
Hafer- und lactosefrei

+ 0,50

ttoiBoetring

Tee 3,50

Darjeeling/Griner Tee/Earl Grey/
Marokkanische Minze/Krdutertee/
Frichtetee/Goldener Tee

Mehr Teeauswahl und
Infos gibt’s auf unserer
separaten Teekarte!

Chai Latte 450
Ovomaltine 3,50
Heife Schokolade 3,50
Heifer BIO Kakao 3,50

mit Sahne jeweils 3,90




Allergene und Zusatzstoffe kdnnen auf Nachfrage eingesehen werden

Abwehrstark Kréutertee

Krdutertee mit Fruchtgenuss. Angereichert mit Vitamin C und Zink. Zusdatzlich
enthdlt er die traditionelle Heilpflanze Zistrose, die seit langer Zeit im
Mittelmeerraum beliebt ist.

Romantische Trdumerei Krdutertee
Milder  Pfirsich-Geschmack, GrUner  Rooibos, Rooibos, Apfelsticke,
RosenblUtenblatter, Verbenenkraut, StiefmUtterchenkraut, Pfirsichsticke.

Pfefferminze Frénkische Blattkroll
Pure Erfrischung! Ein Krdauterteeklassiker, der einfach immer schmeckt.

Goldener Tee
In Griechenland aus der Sidertis Pflanze gewonnen. Traditionell wurde dieser

Tee als Heilmittel verwendet. Ganze Pflanze als Stick.

Illertisser Frochtekorb
Leckerer Frichtetee mit dem Beerengeschmack heimischer Beeren.

Tropenhimmel Fruchtetee
Magenmilder Frichtetee, mit Passionsfrucht-Geschmack.

China Nebeltee griun bio
Frischer, aromatisch-sUf3licher Geschmack. Der ideale Tee fUr den GriUntee-
Einsteiger.

Bio Darjeeling First Flush Risheehat
Ein typischer first flush Schwarztee mit frischem, spritzigem Geschmack. Duftig
aromatisch.

Earl Grey

Mit zitrusa@hnlichem Bergamottedl aromatisierter Schwarztee.

English Breakfast

Eine bekdmmliche Schwarztee-Mischung aus verschiedenen Ceylon- und
Assamgdrten. Auch mit Milch oder Sahne.

je 3,50




SPECIAL DRINKS

Allergene und Zusatzstoffe kdnnen auf Nachfrage eingesehen werden

iaﬂg‘d/un/% Biekr urlaver

Gin Tonic 7,50 Helles 0,5 4,20

Bombay Gin, Henry Tonic

Keller 0,5 4,20
Wodka Lemon 7,50
Absolut, Henry Lemon Weizen 0,5 420
Cuba Libre 7,50 Radler 0,5 4,20
Havanna Club 3yrs,
Limette, Cola Alkoholfreies Weizen 4,20
Tom Colins 7,90 Alkoholfreies Bier 4,20

Bombay Gin, Zitrone,
Zuckersirup, Soda

Colonel Colins 7,90

Maker’s Mark Whiskey, Zitrone, o‘lflzohoﬂgiteb

Zucker-sirup, Soda

Mondino Amalfi 6,50
Mondino, Bitterlemmon,

Grapfuit

Mondino Tonic 6,50

Mondion, Tonic Water

Gin Tonic virgin 6,50

Alkoholfreier Gin, Tonic Water

Hugo 6,50
Holundersirup, Mineralwasser,
Ginger Ale, Minze

Ruby 6,50
Ruby Nr. 4, Zitronensaft,
Orangensaft, Zuckersirup

Jt's Aperitif o’clock!




COCKTAILS

Allergene und Zusatzstoffe kénnen auf Nachfrage eingesehen werden

Gin Cocktaits

Florida Sling 8,20
Gin, Zitronensaft, Ananassaft, Cherry Brandy

Singapore Sling 8.20
Gin, Zitronensaft, Zuckersirup, Mineralwasser, Cherry Brandy
Gimlet 7.50
Gin, Lime Juice, Zitronensaft

Mizners Dream 8.20
Gin, Peach Tree, Zitronensaft, Orangensaft, Grenadine
Wadka Cocktails

White Russian 7,50
Wodka, Kahlua, angeschlagene Sahne

Moscow Mule 8,20
Wodka, Ginger Beer

Touchdown 8,20
Zitronen-, Maracujasaft, Grenadine, Apricot, Wodka

Espresso Martini 8,20
Wodka, Kahlua, Zuckersirup, Espresso

3-' .g e l‘ t .B

Margarita 7,50
Zitronensaft, Triple sec, Tequila

Strawberry Margarita frozen 7,80
Zitronensaft, Puderzucker, Tequila, Erdbeersirup

Tequila Sunrise 8,20
Zitronensaft, Grenadine, Tequila, Orangensaft

Rum Cocktail

Mai Tai 8,20
Zitronensaft, Lime Juice, Ananassaft, Apricot, Rum, Mandelsirup
Pina Colada 8,20

Kokosnuss, Sahne, Ananassaft, Rum
Planter’s Punch
Zitronensaft, Grenadine, Orangensaft, Rum

8,20

TNy favorite Drink is the next one.




COCKTAILS

Allergene und Zusatzstoffe kénnen auf Nachfrage eingesehen werden

Caipis

Caipirinha 8,20
Limette, Cachaca, Lime Juice, brauner Zucker

Caipirissima 8.20
Limette, Rum, Lime Juice, brauner Zucker

Caipiroska 8.20

Limette, Wodka, Lime Juice, brauner Zucker

Strong & FHeavy

Long Island Ice Tea 9,50
Limette, Orangensaft, Triple sec, Rum, Gin, Wodka, Cola
Zombie 9.50

Zitronensaft, Orangensaft, Ananassaft, Puderzucker,
Cherry Brandy, Rum, Rum hochrpoz.

Und noch ein paar Kassiken..

Americano 7.50
Campari, Vermouth rosso

Horse’s Neck 7,50
Bourbon Whiskey, Angostura, Ginger Ale

Negroni 7,20

Vermouth rosso, Campari, Gin

Alhoholpreie Cocktails

Dark & Stormy 7.50
Laori No. 2, Ginger Beer, Limette

Virgin Colada 7,50
Sahne, Kokosnuss Sirup, Ananassaft

Virgin Caipi 7,50
Limette, brauner Zucker, Ginger Ale

Fruit Punch 7,50
Grenadine, Zitronensaft, Orangensaft, Ananassaft, Maracujasaft
Ipanema 7,50

Limette, brauner Zucker, Ginger Ale, Maracujasaft, Minze

Sauve Water - drink Cocktails!




PANINI

Allergene und Zusatzstoffe kdnnen auf Nachfrage eingesehen werden

hausgemachte
PANINI

KREATIONEN

Tomate, Mozzarella, Pesto 6,50
Luftgetrockneter Schinken, Mozzarella, 6,50
Rucola

Thunfisch, Mozzarella, Frohlingszwiebeln, 6,50

getrocknete Tomaten, Pesto

Selbstgemacht schmeckt s einfach am Besten!




2cl/4cl

Allergene und Zusatzstoffe kdnnen auf Nachfrage eingesehen werden

Macallan Double Cask 12 Jahre 7,40/13,40
Region Speyside - helle Eichentdéne und cremige Vanille-SUBe, samtiger Antritt mit
Honiggebdck und Waldfruchtkonfitire, Karamell und leichte Rosinennoten, sowie
etwas Zimt.

Aberlour a’bunadh Batch 081 6,50/11,60

Region Speyside - vielschichtig mit Zimt und Kardamom, cremigen Pralinen und
saftigen Orangen, saftige Kirschen, Ingwer und Edelbitterschokolade.

Craigellachie 13 Jahre 4,00/7,20
Region Speyside -Kombination von Zitrusfrichten (Mandarine, Orange, Zitrone) und
feine GewdUrze. Eine trockene SUfe von Feigen und Karamell. Dazu Zimt und cremiges
Toffee.

Craigellachie 13 Jahre Bas-Armagnac Cask Finish 4,40/7,80
Region Speyside - Karamell, kandierte Ananas und Lagerfeueraroma, ausgewogene
Noten von Zimt, gebackenen Apfeln.

Oban 14 Jahre 5,10/9,20
Region Highlands - Samtig weich, fast 6lig, fruchtig und siUf3 mit weif3er Schokolade und
getrockneten Aprikosen. Gekontert von herben Zitronenschalen und Meersalz.
Angenehme Eichentdne und leichter Rauch.

Edradour 12 Jahre Caledonia 6,50/11,60
Region Highlands - erinnert mit klaren Sherrynoten an weihnachtliches Gebdck,
Orangen, Rosinen und warmes Toastbrot mit Honig. Dazu buttriges Karamell,
gerdstete Mandeln, gesiufiter Kaffee und eine Spur griuner Pfeffer.

Dalmore Port Wood Reserve 2020 6,20/10,80
Region Highlands - ergiebige Fruchtnoten. Zuerst schokoladig, getrocknete Frichten
und kandiertem Ingwer. Eine Spur erdige Bitterkeit, die von sehr flissigem Honig
ausbalanciert wird.

Bowmore 15 Jahre 5,60/10,10
Region Islay - Maritim, Gischt und Algen, sonnengetrocknete rote Frichte. Leicht
sahnig mit ergiebigem Zuckersirup, Karamell, Rosinen und Zedernholz, dazu
Lebkuchen, Bratensofle und zerlassene Schokolade.

Lagavulin 16 Jahre 6,20/10,80

Region Islay - Erdige Noten, eine frische Meeresbrise und etwas lod. Komplexe Sherry-
Aromen und Vanille. Kraftiger Torfrauch, sif3es Malz und gerdstete Eiche.

Caol Ila 12 Jahre 4,00/7,20
Region Islay - Angenehm weich und malzig, getrocknete Blumen, dazu
Lagerfeuerrauch.



WEIN O
J11/0,21/0,751

Allergene und Zusatzstoffe kdnnen auf Nachfrage eingesehen werden

UeiBuwein

Terra Rossa 3,3/5,9/20
Weingut Hirschof, Riesling Rheinhessen

Mineralische Noten Aprikosen, Pfirsiche und eine feine Sisse-Sdure-Balance

Soave La Casetta 3.5/6,3/22
Italien, Weingut Fasoli, Garganega Valpolicella

fruchtig-florales Bukett mit Zitronen, Ananas, Eisbonbons, belebende Sdure

Rotwein
Bonarossa 33/5.9/20
Sicilia, Weingut Maggio Vini, Nero d’Avola, Syrah

Beeren, wirzig, leicht erdige Noten, weich, fruchtig, geschmeidig, feines Tannin
Primitivo 41/7.4/25
Apulien, Weingut Felline

Zwetschgen, Kirschen, Konfitire, auch wirzige Noten nach Zimtstangen,

Heublumen und Kokos
Raseé
Villa Veredus 3,7/6,50/22,50

Frankreich, Weingut Villa Veredus, Cabernet Sauvignon, Merlot, Pinot Noir

Erdbeeren und Himbeeren, floral-wirzige Noten von Mandarinenschalen,
Honig und Apfelbliten

Weinschorle 0,2l 4 90

Weitere Flaschenweine auf Anfrage.

Prosecco:

Prosecco Savian
Veneto, Weingut Le Contrade, Glera
Zitrone und tropische Frichte, dezente Hefenote, frisch

3,6/ - /22

Lw (Vinaaagichnéena.




